
Aktive Filter: AZ-Kompetenzbereiche/Inhalte: Inhalt 1. Prinzipien der Längsschnitt- und Grundlagengebiete 

Modul akad.

Periode

Woche Veranstaltung: Titel LZ-Dimension LZ-Kognitions-

dimension

Lernziel

M16 SoSe2024 MW 3 Vorlesung: Riechen und Schmecken:

Funktionelle Anatomie von Mundhöhle

und Nasen-Rachenraum

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen die sensible und sensorische Innervation der Zunge, der Mundhöhle und des Pharynx

erläutern können.

M16 SoSe2024 MW 3 Vorlesung: Riechen und Schmecken:

Funktionelle Anatomie von Mundhöhle

und Nasen-Rachenraum

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen die topographische Lage der Zunge zu Mundboden, Pharynx, Larynx und Tonsillen

beschreiben und am anatomischen Präparat, am Modell, auf Abbildungen sowie in der

Bildgebung benennen können.

M16 SoSe2024 MW 3 Vorlesung: Riechen und Schmecken:

Funktionelle Anatomie von Mundhöhle

und Nasen-Rachenraum

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen die Lokalisation der Riechschleimhaut (Regio olfactoria) und deren topographische

Lage zu dem Bulbus olfactorius, Lamina cribrosa und den Nasennebenhölen

beschreiben und am anatomischen Präparat, am Modell oder an geeigneten

Abbildungen sowie in der Bildgebung zeigen können.

M16 SoSe2024 MW 3 Vorlesung: Riechen und Schmecken:

Funktionelle Anatomie von Mundhöhle

und Nasen-Rachenraum

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen die Gliederung der Mundhöhle erläutern und anhand von anatomischen Präparaten,

Modellen oder Abbildungen beschreiben können.

M16 SoSe2024 MW 3 Vorlesung: Riechen und Schmecken:

Funktionelle Anatomie von Mundhöhle

und Nasen-Rachenraum

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen den Aufbau einer Geschmacksknospe und die verschiedenen Typen der

Zungenpapillen und ihre Lage auf der Zunge beschreiben können.

M16 SoSe2024 MW 3 Vorlesung: Zentrale Verarbeitung von

Geruch und Geschmack

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen in Grundzügen die zentrale Verarbeitung von Geruchsinformationen beschreiben

können.

M16 SoSe2024 MW 3 Vorlesung: Zentrale Verarbeitung von

Geruch und Geschmack

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen in Grundzügen die zentrale Verarbeitung der Geschmacksinformationen aus der

Mundhöhle beschreiben können.

M16 SoSe2024 MW 3 Seminar 1: Transduktion von Geruch

und Geschmack

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

analysieren eine Isoform der transienten receptor potential (TRP) Kanäle, die an Trigeminusfasern

lokalisiert sind, der Empfindung 'scharf' zuordnen.

M16 SoSe2024 MW 3 Seminar 1: Transduktion von Geruch

und Geschmack

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

analysieren die sechs verschiedenen Geschmacksqualitäten aufzählen und die auslösenden

Agentien zuordnen können.

M16 SoSe2024 MW 3 Seminar 1: Transduktion von Geruch

und Geschmack

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen in Grundzügen die Transduktionsmechanismen von Geschmacksreizen erklären

können.

M16 SoSe2024 MW 3 Seminar 1: Transduktion von Geruch

und Geschmack

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen in Grundzügen die Transduktion von Geruchsreizen beschreiben können.

M16 SoSe2024 MW 3 Seminar 2: Wirkort Sinnesorgane Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen grundlegende Begrifflichkeiten, Prinzipien und Werkzeuge der Pharmakovigilanz

beschreiben können.

M16 SoSe2024 MW 3 Seminar 2: Wirkort Sinnesorgane Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen die pharmakologischen Eigenschaften von Aminoglykosiden beschreiben können.
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M16 SoSe2024 MW 3 Seminar 2: Wirkort Sinnesorgane Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen die verschiedenen Hypothesen über die Mechanismen, die zur

Glukokortikoid-induzierten Augeninnendruckerhöhung und Linsentrübung sowie zur

Aminoglykosid-induzierten Innenohrschädigung führen, erläutern können.

M16 SoSe2024 MW 3 Seminar 2: Wirkort Sinnesorgane Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen erklären können, wie es physikalisch und stoffwechselbedingt zur Kataraktbildung

kommt.

M16 SoSe2024 MW 3 Präparierkurs: Funktionelle Anatomie

der Sinnesorgane II

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

analysieren Topographie, Aufbau und Lagebeziehungen der Nasenhöhle und der

Nasennebenhöhlen erläutern sowie am anatomischen Präparat, am Modell, an

Abbildungen sowie in der Bildgebung (Röntgen, CT, MRT) zuordnen können.

M16 SoSe2024 MW 3 Präparierkurs: Funktionelle Anatomie

der Sinnesorgane II

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen den funktionellen Aufbau und die Topographie von Innen- und Mittelohr beschreiben

und an anatomischen Präparaten, am Modell, auf Abbildungen sowie in der

Bildgebung benennen können.

M16 SoSe2024 MW 3 Präparierkurs: Funktionelle Anatomie

der Sinnesorgane II

Wissen/Kenntnisse

(kognitiv)

verstehen Faserqualitäten und Innervationsgebiete des N. intermediofacialis erläutern können.
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